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1. паспорт рабочей  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.04. Экономические и правовые основы производственной деятельности
1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью  основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии  НПО 260807.01 Повар, кондитер, 260800 Технология продукции и организация общественного питания, 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров.
Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в профессиональной подготовке по профессии рабочих: 16675  повар, 12901 кондитер.
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к общепрофессиональному циклу.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
-ориентироваться в общих вопросах экономики производства пищевой продукции;

-применять экономические и правовые знания в конкретных производственных ситуациях;

-защищать свои трудовые права в рамках действующего законодательства.

ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4
ПК 5.1 - 5.4
ПК 6.1 - 6.4
ПК 7.1 - 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

   -принципы рыночной экономики;

   -организационно-правовые формы предприятий;
   -основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения;

   -механизмы формирования заработной платы;
  - формы оплаты труда.
1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 46 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 32 часов;

самостоятельной работы обучающегося 14 часов.

2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	46

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	32

	в том числе:
	

	     практические занятия
	10

	     контрольные работы
	2

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	14

	в том числе:
	

	 составление кроссвордов
	2

	 составление схем
	1

	 составление рефератов
	8

	 изучение форм оплаты труда на предприятиях социальных партнеров
	3

	 
	

	Промежуточная  аттестация в форме дифференцированного зачёта


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины «Экономические и правовые основы производственной деятельности».



	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся (проект) 
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1.
Экономические основы производственной деятельности.

	
	28
	

	Тема 1.1

Принципы рыночной экономики.

	Роль и сущность экономики.
	1
	1

	
	Общественное производство и его основные стадии.
	1
	2

	
	Факторы современного производства. Натуральное и товарное хозяйство.
	1
	2

	
	Типы экономических систем и их особенности.
	1
	2

	
	Рынок и его функции. Рыночная цена . Законы спроса и предложения.
	1
	2

	
	Практическое занятие №1
	1
	

	
	Решение ситуационных задач по теме «Принципы рыночной экономики».
	
	

	
	Самостоятельная работа по теме 1.1 «Принципы рыночной экономики».
	             
	

	
	Составление реферата  на тему «Факторы современного производства и производственные возможности», «Товарно-денежные отношения в обществе».
	2
	

	Тема 1.2 

Организационно-правовые формы предприятий.
	Организационно-правовые формы предприятий. Особенности деятельности предприятий общественного питания.
	             1
	2

	
	Основные экономические показатели деятельности предприятия.
	             1
	          2

	
	Практическое занятие №2

Определение себестоимости продукции.
	1

	

	
	Практическое занятие №3

Расчет прибыли предприятия.
	1
	

	
	Практическое занятие №4

Составление экономического плана работы предприятия общественного питания.
	1
	

	
	Самостоятельная работа по теме 1.2 «Организационно-правовые формы предприятий».
	
	

	
	Составление кроссворда по теме «Организационно-правовые формы предприятий».
	2
	

	Тема 1.3

 Механизмы формирования заработной платы.

	Рынок труда, спрос на рынке труда. Факторы формирования заработной платы.
	1
	2

	
	Формирование заработной платы на рынке труда. Номинальная и реальная заработная плата.
	1
	2

	
	Самостоятельная работа по теме 1.3 «Механизмы формирования заработной платы».
	
	

	
	Составление реферата на тему «Факторы формирования предложения на рынке труда».
Составление схемы «Основные факторы, определяющие заработную плату».
	2

1
	

	Тема 1.4

Формы оплаты труда.
	Основные формы и системы оплаты труда.
	1
1
	          2
          2

	
	Современные системы оплаты труда.
	
	

	
	Практическое занятие №5
	1
	

	
	Решение ситуационных задач по теме «Основные формы и системы заработной платы».
	
	

	
	Практическое занятие №6
	1
	

	
	Расчет заработной платы работников общественного питания.
	
	

	
	Самостоятельная работа по теме 1.4 «Формы оплаты труда».
	
	

	
	Изучение форм и систем оплаты труда на предприятиях социальных партнеров. 
	3
	

	
	Контрольная работа №1 по теме «Экономические основы производственной деятельности».
	1
	

	Раздел 2.
Правовые основы производственной деятельности.


	
	18

	

	Тема 2.1

Основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения.
	Общие положения трудового права.
	1
1
1
	2
2

2

	
	Правовые основы занятости и трудоустройства.
	
	

	
	Понятие, стороны, содержание трудового договора. Виды трудовых договоров.
	
	

	
	Порядок заключения и форма трудового договора.
	1
	2

	
	Изменение и расторжение трудового договора.
	1
	2

	
	Рабочее время и время отдыха.
	1
	2

	
	Правовое регулирование заработной платы и дисциплины труда.
	1
	2

	
	Правовое регулирование труда женщин. Защита трудовых прав работников.
	1
	2

	
	Практическое занятие №7
	1
	

	
	Заключение трудового договора.
	
	

	
	Практическое занятие №8
	1
	

	
	Расторжение трудового договора.
	
	

	
	Практическое занятие №9
	1
	

	
	Решение ситуационных задач по теме «Рабочее время и время отдыха».
	
	

	
	Практическое занятие №10
	1
	

	
	Решение ситуационных задач по теме «Правовое регулирование труда женщин».
	
	

	
	Самостоятельная работа по теме 2.1 «Основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения».
	
	

	
	Составление реферата по теме «Материальная ответственность работника и работодателя».
	2
	

	
	Составление реферата по теме «Социальное партнерство в сфере труда».
	2
	

	
	Контрольная работа №2 по теме «Основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения»
	1
	

	Дифференцированный зачёт
	1
	

	Всего:
	48

	


3. условия реализации УЧЕБНОЙ дисциплины
3.1. Требования к  материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета «Экономика» 
Оборудование учебного кабинета:

 - посадочные места по количеству обучающихся;

 - рабочее место преподавателя;

Технические средства обучения:

-рабочее место с компьютерным оснащением и периферийных устройств;

-рабочие столы для учащихся с компьютерным оснащением;

-мультимедийное обеспечение профессионального назначения;

-компьютер с выходом в интернет;

-интерактивная доска.
Нормативные правовые акты.
3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 

Основы экономики : учеб. пособие для нач. проф. образования / С.В. Соколова.  -  М. : Издательский центр «Академия», 2008.

Организация производства на предприятиях общественного питания : учебник / Л.А. Радченко. Ростов н/Д : Феникс, 2011.

Основы экономической теории: Учеб. пособие. Л.М. Куликов. – М.: Финансы и статистика, 2009.

Экономика: учебник. И.В. Липсиц. М.: Вита-Пресс, 2008.

Основы правоведения : учебник для нач. проф. образования/ А.И. Яковлев. М.: Издательский центр «Академия», 2008.

Дополнительные источники: 

Основы права : учебник для нач. проф. образования / В. И. Шкатула – М.: издательский центр «Академия», 2008.

Журналы:  «Питание и общество», «Школа гастронома».

Интернет-ресурсы: 

www. Pitportal.ru – Весь общепит России
http://www.hro.org – Права человека в России
http://www.seprava.ru – Социальные и экономические права в России
http://be.economicus.ru – Основы экономики
4. Контроль и оценка результатов освоения УЧЕБНОЙ Дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.
	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	1
	2

	Умения: 
	

	ориентироваться в общих вопросах экономики производства пищевой продукции;


	Экспертная оценка результата на  практических занятиях № 1,2,3,4

	применять экономические и правовые знания в конкретных производственных ситуациях;


	Экспертная оценка результата на практическом занятии №5,6 

	защищать свои трудовые права в рамках действующего законодательства.



	Экспертная оценка результата на практическом занятии №7,8,9,10

	Знания:
	

	 принципы рыночной экономики;


	 контрольная работа №1, фронтальный опрос, индивидуальный опрос, тестирование

	организационно-правовые формы предприятий;


	контрольная работа№1, работа по карточкам, тестирование

	 основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения;


	контрольная работа №2, индивидуальный устный опрос, письменный опрос, фронтальный опрос, тестирование

	механизмы формирования заработной платы;


	 контрольная работа №1, устный опрос, работа по карточкам


	 формы оплаты труда.


	контрольная работа №1, тестирование, работа по карточкам, решение проблемных ситуаций


Разработчик: 

ГБОУНПОПУ№56КК              мастер п/о                        Ж.А. Булатняя
   (место работы)                        (занимаемая должность)                (инициалы, фамилия)

___________________        _________________         _____________________

    (место работы)                        (занимаемая должность)                (инициалы, фамилия)

Эксперты: 

____________________            ___________________          _________________________

    (место работы)                         (занимаемая должность)              (инициалы, фамилия)

____________________            ___________________          _________________________

   (место работы)                           (занимаемая должность)             (инициалы, фамилия)







